


Forandring er vejen til udvikling. At
lade sta til og tro pad, at fortiden redder
fremtiden, er den starste fejlantagelse i
menneskeheden.




JHvad er meningen?

Der ser ganske fredeligt og roligt ud derude pa lan-
det. Set fra Kobenhavn er der i hvert fald.

Det kan ogsa sagtens se for stille og for roligt ud.
Maske skal det findes i folkesjaelen, som Jan Gint-
berg siger i sine TV-programmer "Gintberg pa Kan-
ten’, der giver de danske udkantsomrader en keerlig
behandling - og dbner ojnene med skarp ironi.

I en kobstad som Nakskov har havnen i rigtig man-
ge af byens 750 ar veeret livsnerven, men forskellige
op- og nedture har gjort nogle dele af havnen lidt
ded.

Et af de steder star der Kongeligt Toldkammer pé
facaden. Adressen er Norrevold 2.

Bygningen har levet en omskiftelig tilveerelse, siden
deni 1917 blev taget i brug som toldkammer og
stod for fortoldning af de mange varer, som passe-
rede havnekajen.

Blandt den eldre generation af nakskovitter huskes
den ogsa for de nidkaere toldere, som kontrollerede
dem, nar de kom i land fra spritruten Kiel-Nakskov
en sen aftentime i somrene i 1960erne.

Med kommunalreformen i 1970 opherte bygningen
at fungere som toldkammer.

Den tidligere Nakskov Kommune overtog bygnin-
gen, og den har haft mange forskellige kommunale
funktioner helt frem til 2013, hvor den sluttede
karrieren som Jobcenter.

Hvad kan man bruge en sa markant bygning til,
hvis der ikke skal nye offentlige kontorer ind i de
“kongelige gemakker”?

Havnemiljoer i andre egne af Danmark og i evrigt
nesten alle steder i verden, hvor der er en sa smukt
beliggende havn, tiltraekkes af turister. Disse beso-
ger stedet med gleede og betalingskort, der er rede
til at blive brugt.

Den som altid felger i andres fodspor, kommer aldrig foran. /Harry Motor

Men hvad skulle traekke turister og geester til hav-
nen i Nakskov? De smukke gamle pakhuse og palee-
er ligger pa nordsiden af havnen, men ses smukkest
fra den sydlige side af havnen. Her kommer turister
og geester dog sjeeldent.

Hovedparten af de smukke ejendomme er primeert
beboelse og derfor ikke med til at skabe en aktiv
havn for turister og andre, som geester byen.

Ved at benytte det tidligere kongelige toldkammer
til noget helt nyt, kan det skabe liv og fokus pa hav-
nen pa en helt ny made og skabe en attraktion, som
kan markedsfore ikke kun Nakskov, men hele Lol-
land-Falsters storste stedbundne ressource: Gode og
sunde fodevarer med det serlige lokale isleet, som
resten af verden elsker egnen for, og derfor keber
dem hjemme i deres lokale butikker.

Med abningen af et "spisekammer” kan de mange
lokale aktorer give alle geester en serlig oplevelse og
skabe forteellingen om "Det gode liv pa Lolland”
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JHvorfor skal noget nyt i Toldkammeret?

I omrader, som neermest er hellige, er det ofte et
problem at fremkomme med en teori eller et nyt
projekt. Specielt hvis det kan vende op og ned pa
dagligdagen i en by.

Vi har nu teenkt os at vove det ene oje alligevel. Vi
vil gore noget for turisterne, for byen og gore Nak-
skov spreellevende. Selvom byen er interessant nu til
dags, vil vi gerne vise, at den er lige sa spendende
som i de forlebne 750 ar.

Vi har taenkt os at gribe fat om noget, som viser,
hvad Nakskov er og var.

Nakskov har levet af og med sin fjord. Denne er for
fa ar siden uddybet, sa selv meget store skibe kan ga
til kaj midt i byen.

Disse skibe kan have gods, goder eller gode kunder
med ombord. Det er mindre vesentligt. Uanset las—
ten er vi nedt til at mede alt og alle med en positiv
attitude og en serviceminded holdning.

I de seneste ar har banegarden veeret det absolutte
trafikknudepunkt i Nakskov. Banegéarden ligger kun
nogle fa hundrede meter fra havnekajen. Alligevel
er det havnen, der er byens livsnerve til bade fortid,
nutid og fremtiden. En fremtid vi alle ser frem til og
venter os meget af.

Pa havnens sydside er de tunge erhverv beliggende.
Langs med havnens nordside finder man derimod
en af byens og landets smukkeste husraekker. Men
allermest fremtraedende er den bygning, som Kon-
geriget Danmark benyttede til at opkraeve landets
varemerke: afgifter, told og skat.

I en tidsalder, hvor den slags foregar digitalt, vil vi
gerne sette noget mere attraktivt og positivt i stedet
for.

Men hvad er et kammer? Det er et sted, der gem-
mer pa skatte og hemmeligheder. Det er netop her,
det forhenveerende Kongelige Toldkammer kom-
mer til sin ret.

Man kalder Lolland for Danmarks spisekammer.
Det bekraftes af, at vi har nogle af Danmarks mest
innovative fodevarevirksomheder. Dem skal vi veer-
ne om og bakke op. P4 den made bliver de ikke kun
holdt i live ved hjeelp af flotte skaltaler og praesenta-
tioner i Tokio, Timbuktu, Texas eller Trollhétten. Vi
ma selv tage vores nuveerende varemaerker seriost
og preaesentere dem der, hvor de har slaet rod.

Vi vil blande herlige oplevelser med historien om
Nakskov. Der findes preecis samme gode, sande
historier om vores sarlige jordforhold. Jorden er
noget ganske sarligt pa Lolland. Det er ikke no-
get, vi finder pd, det har digterpreesten Kaj Munk
beskrevet smukkest i: Den bld anemone.

Med neerverende projekt vil vi markedsfore omré-
det. Her er kvalitet og kreativitet i hojseedet. Nu far

vi ogsa vist, at borgerne er villige til at skabe nyt.

Velkommen til fremtidens Nakskov.
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I daglig tale kaldes bygningen pa Nerrevold 2 for
Toldboden.

Den er oprindelig opfort som Kongeligt Toldkam-
mer i 1917. Det kan man kan lzese af det smukke
skilt over den majesteetiske indgang.

Det var arkitekten Magdahl Nielsen, som stod for
byggeriet. Man ma indremme, at han fik skabt en
af de smukkeste og mest markante bygninger langs
Nakskov Havn.

De forste 50 ar af sit liv fungerede bygningen som
toldkammer. Hele den 654 m? store bygnings stue-
etage fungerede som ét stort lagerlokale.

Denne smarte, men samtidig solide konstruktion,
gor det muligt at anvende bygningen til mange
andre formal. I tilfeelde af ombygning skal man ikke
tage hojde for at eendre pé beerende konstruktioner.
Det giver frihed til den rigtige indretning.

Det er desvzerre fa, der lever efter disse vise ord:
Hvorndr er forandring nodvendig ? For forandring er nodvendig !
Peter Mygind (tidl. Skoda-direktar)

Det samlede areal er pa hele 1207 m2. Derudover
indeholder bygningen en keelder pa ca. 100 m2. I
den lukkede gard findes yderligere en bygning pa
25 m?. Denne kan udnyttes til forskellige formal - fx
bar, sandwichbar eller isbar.

Bygningerne pa Norrevold 2 ligger pa en grund,
som er pa 880 m?.

Bygningerne er registreret som bevaringsverdige

den 19. juli 1988. I rapporten far flere punkter en

arkitektonisk veerdi pa 3. Kompleksets originalitet
og tilstand rangerer med et flot 4-tal.

Bygningen indeholder i stueplan og pa 1. sal seerde-
les hojtloftede lokaler i den to-flgjede bygning. Det
markante spir med et vejrende Dannebrog byder
alle sejlende velkommen til Nakskov.

Den velkomst skal naturligvis felges op af en ganske
seerlig og positiv oplevelse.



Oaser og oceaner ligner meget hinanden.

Det er der, sjalen fdr fred.
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En fantastisk oase i den indre gdrd

Det er helt indlysende, at man kan lave udeserve-
ring ud mod havnen. Bygningen kan dog se lidt
trist ud fra Erlingsvej, hvor der ofte korer tung tra-
fik forbi. Det er dog her, den @gte oase ligger.

Bag de engang sa smukke porte med spionvinduer-
ne gemmer sig endnu flere muligheder.

Den indre gard egner sig fremragende til udeser-
vering pa dage, hvor det er for koldt til at sidde ved
havnefronten.

Garden vil igvrigt kunne anvendes til at atholde re-
ceptioner i. Den vil ogsa kunne overdakkes og sik-
res mod regn med et par store markedsparasoller.

I garden ligger der i et hjorne ud mod Erlingsvej en
mindre bygning, som kunne fungere som sommer-
bar. Det betyder, at der kan laves sma lette anretnin-
ger, serveres sandwich og som det enkleste i verden
is, koldt ol, kelig hvidvin eller leekker rodvin. I det
hele taget rummer bygningen - pa trods af at hele

matriklen er bebygget eller inde bag en mur - sa
store potentialer, at kun fantasien satter graenser
for, hvad den kan bruges til.

Naturligvis skal garden ogsa have en keerlig hand.
De nuverende fliser skal erstattes af chaussesten.
Indgangspartiet skal tillige forskennes.

Det er bestemt ikke en uoverstigelig hindring at
bringe den tilbage til sit oprindelige udseende. Pa
den made fir garden et udseeende sa smukt, som
da bygningen blev indviet i 1917.

Den smukke gard vil kunne rumme nogle vinran-
ker. De vil kunne nyde solens morgenstréler inde

i den lune gard, saledes at der skabes en stemning
som i Italien, Greekenland eller Spanien.

Mpgblementet skal vaere kvalitetsmaessigt i orden.
Det skal virke indbydende, og inde i garden skal
der veere fair priser pa de ting, som serveres for de
mange nysgerrige gester.

Man kan ogsa efterleve dette princip:

Det har jeg aldrig provet for, sd det klarer jeg helt sikkert!
/Pippi Langstrampe




od havnen forestiller vi os
ende billeder fra havnen
2cist som du kender det
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Nar man arbejder med specielle bygninger, som et
tidligere Kongeligt Toldkammer er, ma man ogsa
arbejde med oplevelsen.

I tidligere tider sad toldere og skattefolk pa 1. sal.
Senere fyldte de ogsa stueetagen. De kontrollerede
varer og almindelige borgeres selvangivelser, og de
havde den smukkeste udsigt. Sadan en giver kreati-
ve tanker og lokker altid lidt ekstra ned.

De har desuden kunnet prale af at kunne se et af
de mest levende erhvervsomrader i miles omkreds:
Nakskov Skibsveerft.

Geesterne i Det Danske Spisekammer skal natur-
ligvis ikke snydes for denne oplevelse. Om det er
sommer eller vinter, vil det give sug i maven af
billederne pa restaurantens veegge - eller gennem de
porte, som skal genskabes i stueetagen mod havnen.

I dag er den digitiale teknologi sa smart og enkel at
bruge, at de andre sale og lokaler - ja, maske endda

If you can dream it, you can do it. /Walt Disney

toiletterne - skal ose af Nakskovs selvtillid, der med
sadan et spisekammer vil vende tilbage. Der findes

masser af smukke billeder fra det initiativrige Nak-
skov, som ogsa vil kunne anvendes.

Ud over det digitale tryk kan der anvendes mange
andre elektroniske effekter som levende billeder fra

havnen udenfor for at opna endnu mere WAUW-ef-
fekt.

Man kunne forestille sig en hel vaeg med et billede
fra Knuthenlund. Eller man kunne illudere solned-
gangen over Nakskov Fjord.

De leekre varme farver fra Krenkerup kan give gae-
sterne en helt usandsynlig og varm oplevelse.

Veggene kunne fungere som indirekte reklame-
plads for egnens attraktioner. Et flot billede af en
tiger fra Knuthenborg kunne bestemt ogsa give
gaesterne lyst til at blive og besoge safariparken.
Livet er herligt her pa Lolland.




Gastronomi pa forste klasse. Der er ikke
noget selfie og stjernenykker over det -
men masser af hdrdt arbejde.




Man kan dremme.

Stjernenykker er ofte forbundet med noget negativt,
men for vores superseje konsulent og radgiver er
stjerner noget, han har veeret sa tet pd at fa drysset
ud over sit arbejde, som ingen anden madguru i
Danmark.

Det Danske Spisekammer er - med Jeft Scott Fosters
interesse for projektet - blevet overgset med mulig-
heder, fordi Jeff har arbejdet pé hele to forskellige
restauranter med TRE Michelin-stjerner pa facade-
skiltet.

Det drejer sig om den restaurant, som bl.a. Mi-
chael Caine har varet medejer af: Harveys in
Wandsworth i London samt La Gavroche - ligeledes
i London - teet pa Hyde Park. Det er steder, der taler
til smagslogene, og som kunne passe godt til de nye
lollandske kvalitetsrévarer.

Det siger noget om, hvilket potentiale landsdelens
nye spisested vil have, nar en sa kompetent chef
siger ja til at give en hand med i form af radgivning

Vi har en stjernenykker.

og vejledning samt et touch af noget internationalt,
som vil kunne fa gourmetelskere fra hele verden til
at leegge maerke til og besage Nakskov.

Navnet Jeff Scott Foster er neeppe kendt blandt gan-
ske almindelige danskere, men i 2015 var han i me-
dierne, fordi han og assistenten Jade Sigrid Grant
vandt Danmarksmesterskabet i smorrebrod. Altsa
ogsa en god indgang til traditionelt dansk mad.

I dag driver Jeff Scott Foster Nr. 5 i Svendborg. Nr.
5 afspejler, at alle ravarer stammer fra postnumre
med 5 forrest - altsa fra Fyn og de omliggende oer.

Bortset fra et job som kekkenchef hos Meyers Mad
ud af huset i Kgbenhavn, et smut som soucschef pa
Krogs Fiskerestaurant i Kebenhavn, en laeringsrejse
i Thailand med lokalt thai-mad pa programmet og
et job som chef pa Lizard Island ved Great Barrier
Reef i Australien, har han i Danmark ogsa arbejdet
som souschef hos en af Danmarks kendteste chefs:
Michel Michaud p& Marie Louise i Odense.




En af verdens mest inno-

vative sjale, Steve Jobs, har
sagt:

| Hvis du kan taenke tanken,
kan det lade sig gore. Det

- svere ligger i at finde vejen
derhen.




Jeff Scott Soster har noget at have sine dremme i.

Projektet har et enormt potentiale. Det kan jeg
skrive under pé. Sadan startede den forste samtale
mellem initiativtageren og Jeff.

Den slags kan man kun sige, hvis man har noget at
sammenligne med. Jeff driver sin egen gourmet-re-
staurant i Svendborg kun fé kilometer fra Nakskov

- bortset fra feergen. Det har han gjort i mere end 7
ar - og med en succes, der kun er lykkedes pa grund
af hardt arbejde.

Svendborg har vundet hans hjerte. Med 42 ar er Jeff
en mand og chef med potentiale. Han har valgt at
skabe gourmet med base i Svendborg, men hvor
Nakskov kan blive forste gren pa det koncept, som
forventes at blive landsdaekkende inden for en over-
skuelig fremtid.

Det er den evne til at se muligheder, der gor samar-
bejdet til en god idé og pa sigt til et brand i gour-
metverdenen - ikke kun i Danmark.

Nér man har hert historien om Nr. 5 - hvor alle
ravarer kommer fra postnumre med 5 til at starte
med, er det oplagt, at Det Danske Spisekammer
ender med at komme til at hedde Nr. 4.

Og sa er vi i gang med et projekt, som ligger i
forlaengelse af de to restauranter. En restaurant i fx
Thisted eller Skagen med navnet nr. 9, Viborg eller
Arhus med navnet Nr. 8, en i Herning eller Holste-
bro med Nr. 7, i Kolding, Abenr4 eller Senderborg
med nr. 6, i Hovedstadsomradet Nr. 1 og 2 - og i
den sidste ende Nr. 3 i Gudhjem eller Svaneke pa
Bornholm.

For at kunne udnytte de saerlige danske regionale
ravarers hoje kvalitet og fa dem solgt til udleendige
og udenlandske turister skal en saerlig Madambas-
sade vaere spydspids og markedsferingscentrum for
“keeden”. Den vil skabe endnu mere liv ude i pro-
vinsens mange samfund og vare jetmotoren i den
danske gastronomi.

Jeg er glad for, at andre ser de muligheder, som
jeg selv har dromt om at kunne fremelske gennem
mange ar.

Nu er det méske min livsdrem, der far vinger i sam-
arbejdet med Carsten Andersen og investorerne.

Dremmerejsen er forst lige begyndt. Jeg gleeder
mig, for hver dag vi neermer os rejsens mal.

Madgu



http://fest5.dk
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KNUTHENLUND

Ambitionerne var store, da Susanne Hovmand-Si-
monsen i 2007 proklamerede, at Knuthenlunds
planlagte mejeri havde som madl at fremstille
verdens bedste ost.

Fire dr senere modtog Knuthenlund i Rom beviset
pd, at de fremstiller verdens bedste fdreost.




Innovation af kvalitet

Godsejer med mere skulle der sta pa Susanne Hov-
mand-Simonsens visitkort. Trykket ligger pa med
mere.

P& mindre end 10 ar er det lykkedes at @endre et
nermest ukendt gods til en af Danmarks mest
innovative og velanskrevne madproducenter. Det
er pa de store eksportmarkeder og i storbyer som
Kgbenhavn, man finder de leekre varer pé hylderne.
Har man “forvildet” sig ud pa Knuthenlund, kan
man fa praesenteret produkterne og deres tilblivelse
“live”.

De fleste forvekslede i starten Knuthenlund med
safariparken Knuthenborg. Ejeren, Susanne Hov-
mand-Simonsen, har vist sit talent og er kommet

i Visionsgruppen for Landdistrikter. Her skal hun
sammen med andre kendte tilfore det sdkaldte "Ud-
kantsdanmark” nye ressourcer og idéer.

Hovedaktivet er hendes gkologiske landbrug. Her-
med har hun bevist, at den rigtige idé, kampgejst

Innovation og forandring:

Og det er her, det er sveert. Det vil med andre ord sige, at folk ikke sermulighe-
der, men gemmer sig bag det trygge og kendte.

Og det er her, det er SV/ART - det med at @ndre folks holdninger. Det kan man i
et firma, men ikke i befolkningen, for her er det frivilligt - og uden konsekvenser
at lade veere. /Claes Thielke

og en enorm personlig involvering kan konvertere
et landbrug til andet og mere end svinefabrikker og
straforkorter.

Knuthenlund kan ved deltagelse i Det Danske
Spisekammer fa et udstillingsvindue. Her kan
Knuthenlunds produkter fa mulighed for at komme
ud til et andet publikum. Her er oplevelsen af noget
unikt i fokus.

Knuthenlund ber vere hovedleverander af alle de
produkter, som Knuthenlund kan og vil fremstille.
Vi er overbeviste om, at Det Danske Spisekammer
kan blive et eksklusivt udstillingsvindue og udsalgs-
sted. Det er let at komme til, og man kan fa rdd og
vejledning til brugen af produkterne. I dag bestar
disse af far, lam, grise, koer, ost, polser og korn til
bred af en helt uhort hej kvalitet.

Som en sidegevinst kan deltagerne fra Native
Cooking give en “seeropvisning” i Nakskov. Native
Cooking er det uofficielle VM for mesterkokke.
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Srugten af hdrdt arbejde og smagen af samme

Et «eble om dagen, holder doktoren fra deren. Et
gammelt slogan, men pa Fejo tager man dette al-
vorligt. Fejo er kendt for sin evne til at udleve og
markedsfore sig som Danmarks have - ikke mindst
frugthave.

Fejos frugtavlere har formaet at gore deres lille o til
et brand i sig selv. Her er fred og ro til, at frugterne
kan vokse sig store og sunde. Her er mere sol end i
resten af Danmark. Det er nogle af ingredienserne i
de leekre produkter, som er blevet til et varemeerke.
Man laver en hel festival i byen Sakskebing pé Lol-
land, og i Nyhavn i Kebenhavn er udviklet en helt
seerlig event med de sakaldte peereskuder.

De herlige, sunde produkter lever alligevel et for-
holdsvis ubekymret og ukendt liv i de lokale omgi-
velser.

En helt oplagt mulighed for at komme endnu bedre
fra land ville veere at erstatte colaer med egte frugt-
produkter.

Hermed far man produkter, der ikke mé nejes med
“frugtagtig” pa etiketterne. Det betyder, at de kan
identificeres sig med Det Danske Spisekammer.

Frugterne kan anvendes som ingrediens i retterne
pa menukortet og supplere som sunde drikkevarer,
der matcher. Det betyder, at savel Det Danske Spise-
kammer som Fejo vil fa mere vind i sejlene.

Pa Fejo lever mennesker, som kommer fra helt an-
dre egne. Deres fellestraek er, at de elsker stilheden
og den innovative tankegang.

Blandt beboerne findes en lang raekke kunstnere,
som Ellen Jepsen og Lotte Rosenkilde. De laver et

“kunstveerk” af abler fra drets host til Z£blets Dag.

Det er den slags, der giver Lolland en anden profil
end den, som folk normalt kender.

Det Danske Spisekammer kan blive en helt ny salgs-
kanal for Fejo og deres unikke produkter.

Fejo frugt er frugten af masser af sol, talmodighed og hardt arbejde.
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Godsejerens drem

Det smukke gule gods Krenkerup rejser sig smukt
fra den lollandske jord. Det har veeret i familiens eje
siden 1367, hvilket i sig selv er en enorm praestation
for danske adelsfamilier og deres godser og slotte.

I dag hedder familien, der ejer slottet, Reventlow-
Grinling. Det er den unge generation, Patrick
Reventlow-Grinling, der driver det nu. Han har vist
en helt ny vej: Krenkerup Bryggeri.

I midten af 00erne var der i Danmark godt gang i
det, der blev kaldt mikrobryggerier.

Mod alle odds og den lokale selvforstielse beslutte-
de familien Reventlow-Grinling sig alligevel for at
indrette et bryggeri.

Helt i den gode stil og med de veerdier, der har sik-
ret slottet pa familiens heender i naesten 650 ar, har
Krenkerup skabt ol, som i den grad kan matche det
allerbedste i hele verden.

Man kan kun producere verdens bedste @i, hvis man har et mdl.

Krenkerup har produceret verdens bedste Rauchbier.

Krenkerup sergede for, at der fra starten i 2007 blev
ansat en uddannet brygmester. Man skal aldrig

ga ned pa mandskab. Af alle steder kom han fra
Bayern.

Det sikrede en hoj kvalitet fra dag et.

Krenkerup Bryggeri har siden faet medaljer for
verdens bedste Rauch-bier, medens der lokalt har
veret en distance til at kobe, da Krenkerup af gode
grunde ingenlunde er en discount-ol.

Det betyder, at Krenkerup vil passe fint ind i kon-
ceptet med "Det bedste af det bedste”. Man ved fra
andre lande, at ol kan drikkes. @] kan desuden bru-
ges som en ingrediens i madlavningen i stedet for
almindeligt kendte krydderier. Det kan ogsa vere et
supplement for at opna en serlig smag.

Sammenhzngen til det lokale og det gode kokken,

som Det Danske Spisekammer bliver katalysator
for, er ganske indlysende.






Hvis man teenker i kvalitet, er udgangspunktet fra
en af Lollands absolut smukkeste bygninger ikke
det vaerste, der findes.

Den gode idé, det gode koncept og ikke mindst
troen pa, at kirsebeervin har en fremtid, har baret
Fredriksdal frem i den absolutte verdensklasse.

Frederiksdal har taget dygtige fagfolk ind i udvik-

lingen. Det gor man, hvis man mener det seriost.

Resultaterne er heldigvis heller ikke udeblevet. Det
er kun pa nogle af Danmarks mest velanskrevne
restauranter, man kan kebe de liflige draber.

Det betyder, at Frederiksdals vine ikke er i
discount-butikker noget sted i verden. Det ville i
ovrigt veere bade synd og skam.

Men vinene kan kebes i almindelig handel i flere
supermarkeder i Danmark. Der er dog ikke noget
som det originale. Det autentiske.

Det Danske Spisekammer er stedet, hvor anret-
ningerne kan tilpasses praecist. Her kan de bedste
smagsnuancer settes sammen i en laekker dessert
og toppes med det bedste af dessertvine - Frede-
riksdals.

De helt ekstraordinaere leekre kirsebaervine har vist
sit potentiale. Vinen kan kebes pa de kinesiske og
japanske markeder, hvor prisen er mindre vaesentlig
end kvaliteten.

Et samarbejde med Det Danske Spisekammer vil
give Frederiksdals fristende druer et helt unikt
smags-og showroom.

Det er derfor vigtigt, at der sattes resourcer af til at
finde det rette match mellem retter og dessertvine.
Det vil give kunderne den rette oplevelse. Frede-
riksdal vil ligeledes fa en ny platform til afseetning
af deres kirsebaervine.

Hvis man har ambitioner og arbejder malrettet, kan man nd mal. Fx at skabe
en udsegt delikatesse i et land som Japan - pa den modsatte side af kloden

Intet kommer af sig selv bortset fra ddrlige undskyldnigner, darlig samvittighed
og lommeuld.
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Vine fra en ny verden til en ny verden

For ér tilbage var vin noget, man kun kebte fra
Italien, Spanien og Frankrig. I dag produceres kvali-
tetsvine pé Lolland.

Preben Jorgensen, som ejer Vester Ulslev Vingérd,
ma stadig sikre sig indtaegter andre steder fra for at
kunne nyde sin interesse for vin.

Den interesse har han ikke tabt, selv om en del af
produktionen ma forega med styring fra et sted i
verden, men med hjeelp fra gode venner i neeromra-
det pa Lolland.

Det vil ogsé sige, at selv om Preben Jorgensen ikke
overvager vinen hver dag, bliver den bestemt ikke
ringere af det.

Det er kompetente folk, der star for driften, nar
“mester” ikke selv kan veere til stede.

Mellem Nykobing og Holeby kan man ikke undga
at se de smukke vinranker langs landevejen.

Det er et syn, man ellers skal langt sydpa for at op-
leve. Vester Ulslev har vist sig som en god mulighed
for at preve vinens verden af.

Danskproduceret vin er ikke ligefrem noget, som
lgber i gaderne.

Men pa Lolland er det anderledes. Ikke langt fra
Vester Ulslev ligger Stokkemarke, hvor @stergaard
Vin har til huse. Der er ikke meget vinslot over byg-
ningerne, men lige som med mange andre lokale
ravarer, sa er det neermest en hemmelighed, at man
producerer noget serligt.

Huvis ikke medierne havde fortalt om @stergaards
Isvin og andre speendende produkter pa vej til bl.a
Kina, ville ikke mange vide, at der laves guld pa
flasker pa nogle mindre marker ved Stokkemarke
midt pa Lolland.

Overraskelsen - den positive - kunne godt vaere
kodeordet.

S Iy

Sa enkelt kan succes skrives (dstergaard Vin)
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Langws friske fisk fortjener lokal forankring

Lollands mange sma samfund gemmer pa noget af
det ypperste inden for fodevarer og oplevelser.

Rigtigt mange mennesker forbinder fiskeri fra fiske-
kutter med den jyske vestkyst, men ved indsejlin-
gen til Nakskov Fjord finder man en af de fa aktive
erhvervsfiskerihavne, Danmark har tilbage.

Hver dag hentes friske fangster i land. De fleste fisk
sendes videre til aftagere, man allerede har aftaler
med eller pa fiskeriauktion.

Lange havn rader over et moderne rogeri. Derfor
er det muligt at fa leveret alt inden for fisk. De er sa
friske, at de spraeller endnu. Man kan naturligvis fa
dem roget og stadig superfriske.

Lange kunne netop bruge et lokalt spisekammer
til at aftage de friske fisk. Frisk fisk og en fiskere-
staurant efterlyser mange turister i Nakskov. Den

friskhed, som er mulig, vil sette friskhed og ekologi

i en helt ny kontekst inden for gourmetverdenen.

Den lokale historie forteller om store sildestimer i
Dstersoen. Det giver inspiration til “sild pa 10 nye
mader” eller méske endda til Native Cooking Fish”
Det kan laves til en ny vinkel pa Knuthenlunds vel-
lykkede konkurrence for Michelin-kokke.

For at give friskheden et ekstra boost aftales det, at
fisk til Det Danske Spisekammer bliver leveret til
deren”. Det gor det seerlig attraktivt for besogende i
byen og pa det kommende spisested.

Frisk fisk hver dag kan salges endnu bedre, end
det bliver gjort. Det Danske Spisekammer er en af
mulighederne.

Dem, der ikke vil bruge Det Danske Spisekammer,
kan kebe de helt friske fisk pa kajkanten i stil med
frisk frugt og grent pa Torvet i Nakskov.

Friskheden og narheden er pa vej tilbage.

Sjovt nok siges det, at heldet falger dem, der knokler hardt for at fa succes.







sundt skal

Det er vigtigt, at der kommer masser af sunde fode-
varer pa banen.

Ved flere lejligheder er man blevet gjort opmeerk-
som pa, at den lollandske muld vil veere oplagt til
en produktion af gkologiske grontsager.

Vi har ikke kunnet finde storre producenter, men
vil arbejde for at finde muligheder for at skabe et
netveerk, som kunne taenke sig at tage den mulig-
hed op.

Der findes lokale grossister og producenter, men for
at det vil veere helt i trad med resten af konceptet,
skal grentsager, krydderurter og log vere af den
bedste kvalitet..

For at sikre et ordentligt og varieret udbud skal der
veere rigtig mange typisk danske grentsager. Det
sikrer, at sporet fra de ovrige pragtfulde ravarer kan
danne grundlag for nogle smagsoplevelser, der kan
overraske gester fra hele verden.

P4 det lollandske "kontinent” findes flere producen-
ter, som naturligvis skal inddrages.

Vi har fundet frem til "Det ekologiske gartneri” ved
Horslunde, "Lolle Frugt” fra Sakskebing og Band-
holm Frugtplantage.

Men der er helt sikkert mange flere. Med Jeft Fos-
ters idé om at ga med i Nr. 4 - vil fx ogsa grent-

sager som Lammefjordsguleradder vare en af
de ravarer, der kunne komme i spil.

Man kan med god grund sige, at her er The Sky the limit.
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Ydsigt til

Danish Det Danske Spisekammer har en unik placering.

Teet pé en havn med godsleverancer aret rundt. I
sommerhalvaret fyldes lystbddehavnene omkring
Nakskov med flotte sejlskibe og store motorbade.

En lille del kommer helt ind i havnen, hvor bl.a.
ogsa Kongeskibet Dannebrog og Skoleskibet Dan-
mark laegger til lige uden for vinduerne ved Det
Danske Spisekammer.

Flottere og mere dansk kan det nzesten ikke blive pa
en herlig varm sommerdag.

Fra udeserveringsterrassen, som skal etableres for-
an Det Danske Spisekammer, kan man opleve livet
pa havnen.

Nakskov er meget bergmt for sit veerft. Udsigten til
dette kan man nyde ved at se pa den smukke, hvide
tidligere administrationsbygning, som mere minder
om et slot end en metalvirksomhed. Den store 100-
tons kran star stadig parat til nye udfordringer.

When you reach for the stars, you may not quite get one, but you won't come
up with a handfull of mud either. /Leo Burnett, reklamebureaudirektor

Fremtiden kan give historiske oplevelser, fordi man
venter, at flere store projekter vil blive “landet” pa
den sydlige side af Nakskov Havn. Det har man
udsigt til fra Det Danske Spisekammer.

Nakskovs nzaeste store jubileeum i 2016, hvor byen
har 750-ars kebstadsjubileeum, bliver en udfor-
dring. Planen er faktisk - med lidt assistance fra
kommunen om hurtig sagsbehandling - at abne
inden Regentens forventede besog.

Det Danske Spisekammer vil laegge udsigt til flere af
de store begivenheder, som ogsa ventes at omfatte
krydstogtskibe pa besog og et keempe fyrvaerkeri.

Vi vil meget gerne servicere alle, uanset om de har
blat blod i érerne, et guldkort eller et almindeligt

Dankort i lommen. Det skal ikke komme an pa det.

Det ligner udsigten til succes.
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Det handler ogsd om penge

Det er rart at have ambitioner. Det giver en god
fornemmelse, nar der er nye ting pa vej.

Ideer er som en slags narkotika: Man bliver athaen-
gig af dem, og man bliver hej og far lyst til mere.

Man bliver ogsa ramt af muren: Penge.

Projektet, som er beskrevet pa de foregaende sider,
er pa samme tid speendende og udfordrende. Det
kreaever en god portion is i maven at eendre pa et
sted som det kongelige toldkammer i hjertet af kob-
staden Nakskov.

Det kraever ogsa dumdristighed at lave om pa det,
som tages for givet.

Til gengeeld kraever det blot nogle fa fornuftige og
fremsynede mennesker for at se det potentiale, det
kan tilfore Nakskov og den smukke havnefront og
ikke mindst en turisme, som treenger til et boost og
fornyelse, der er mere end lidt maling.

Det er nedvendigt at beaere sig klogt ad. Derfor vil
det veere en passende idé at sprede risikoen. Det
betyder, at nogle fa vil fd adgang til en ejerandel,
der giver handlemuligheder.

Dette setup giver grobund for en ekonomi med et
godt lokalt fundament, samtidig med at det stotter
andre lokale fyrtarne.

Men man kan supplere med kendte veje, som da
Danmarks mest kendte og velanskrevne virksom-
hed startede med A/S Dampskibsselskabet Svend-
borg efter samme princip, hvor den legendariske
Arnold Peter Moller grundlagde firmaet i 1904 ved
at tegne aktier i Svendborg by og solgte dem ved at
ga fra dor til dor.

Vi er ved at fa aktiveret investorerne, men en del
onsker ikke at sta offentligt frem, for end der er sik-
kerhed for, at det tidligere Kongelige Toldkammer
kan danne rammen omkring den gastronomiske
univers, der er beskrevet pa de foregaende sider.

Jeg er stadig imponeret over dit drive. Du “rokker” ved det bestdende - og det
eren kamp i sig selv.

Det er et langt sejt treek - og det er det, jeg beundrer dig for. For dine indsatser
og nytaenkning. Hvis du holder pa - vil Lolleenderne maske forst se frugterne af
dine initiativer om mange dr - hvis det lykkes dig at veekke dem. /Claes Thielke

Kodeordet er, at succes ofte skabes i det ukendte, i
baggrunden - som mange andre af vore kendte dan-
ske succesfulde personer dyrker: Diskretionen.

Vi kan dog oplyse, at vi endnu ikke har veret laen-
gere vaek i dialogen end Lolland-Falster og Sydsjeel-
land.

Vi vaelger i samrad med investorerne at sta frem,
nar vi har en afklaring af mulighederne for succes -
eller det modsatte.

Alle er helt pa det rene med, at det ikke bliver en
“bolchebutik’, der skal etableres.

De forste estimater opremser samlede investerin-
ger i storrelsesordenen 5-8 millioner, men da vi
ikke kender de energitekniske krav, som Lolland
Kommune p.t. er ved at afdakke, kan dette estimat
andres af virkeligheden.




Jeg takker for det fremsendte materiale, som meget udfer-
ligt beskriver jeres projekter m.m.

Samtidig takker jeg ogsa jer for et godt mede den 7. ja-
nuar og er glad for at hore, at I har faet en positiv og god
oplevelse.

Nakskov.nu og de folk, der star bag foreningen og dens
projekter, gor i mine ojne en stor og malrettet indsats for
at skabe et innovativt milje pa @erne, herunder med fo-
kus pa vigtige omrader som uddannelse, job og sundhed.
Og der er ogsa teenkt pa mulighederne for yderligere
turisme, som helt naturligt kan skabe storre
omsetning og hermed kan skaffe
finansielle muligheder for
forbedring af
infrastruktur m.m.

Sa "Keep going™

Anders Dam
ordferende direktor

¢S JYSKE BANK



Sorandringer kraever mod og penge

Foreningen Nakskov.nu har i flere omgange sendt
forslag til projekter i luften. Oftest er det sket ud
fra idealistiske synsvinkler uden at vide, hvordan
omverdenen vil tage imod dem.

Nakskov.nu er en forening udsprunget af enskerne
om at forandre det uforanderlige ved Nakskov og
hele Vestlolland.

Det stoder nogle lokale, som hidtil har siddet pa en
uomtvistelig sandhed.

Den digitale verden har dog vist, at der er langt
storre interesse for Nakskov og omegn. Det viser

den abne Nakskov-gruppe pa FaceBook, som pr. 24.

september 2015 har 7.223 medlemmer. Der kom-
mer lobende kommentarer, og man holder hinan-
den opdateret pa godt og skidt i byen og pa egnen.

Men hvad nu hvis man sperger folk, som ikke har
deres daglige gang i vores dejlige by eller i vores
smukke landsdel? Folk som har helt andre interess-

ser og tanker om verden end dem, vi selv gér rundt
og mener at have det endegyldige, rigtige svar pa.

Hvad ville de svare?

Den 7. januar 2014 var der etableret en mede med
den ordferende direkter for Jyske Bank, Anders
Dam, som om nogen har merket, hvad det vil sige
at blande sig i den lokale selvforsaelse.

I januar 2013 overtog han med Jyske Bank "Spare-
kassen’, hvilket absolut var en nedvendighed. Det er
ikke det samme, som at den lokale folkesjzl elskede
eller forstod det.

Rygterne om pris og virkningerne af overtagelsen
var vildt overdrevne.

Vi praesenterede Anders Dam for en lang raekke

urealiserede projekter, som var beskrevet ud fra et
borgermode den 24. august 2013. Listen var pa ca.
150 store og sma forslag. Men den udvikles stadig.

...0g lykkes det, vil alle sige - i munden pa hinanden: vi har varet nogle tumper
- vi skulle have fulgt Carstens Idéer for mange dr siden, for sa havde vi vaeret
meget lzengere fremme i dag.

Go'vind og ma dine ini'tiver lykkes. /Claes Thielke

Anders Dam har ingenlunde sagt ja til at "kebe”
forslagene, men han fik beskrivelserne tilsendt, og
vi ventede spaendt pa en reaktion.

Citatet her til venstre er en ordret afskrift af det, vi
fik tilbage som reaktion pa vore mange forslag.

Det skal i sandhedens tjeneste med, at Anders Dam
IKKE har set projekt Det Dankse Spisekammer.

Alligevel er vi ikke sd bange for at sgsaette foran-
dringer. Vi kan se, at forslagene er gode.

Nu gar jagten ind pa at finde dem, der vil give et el-
ler flere forandringsforslag en ekonomisk indsprejt-
ning, saledes at Nakskov kan komme pa forkant,
inden byen skal fejre sig selv i 2016.

Idémager og -udvikler af Det Danske Spisekam-
mer er Carsten Andersen bosiddende i Nakskov og
tilflytter.
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T til funktioner

En gang imellem kan man godt lade sig friste til at
tage historien med pé vejen frem mod det kom-
mende spisekammer.

Ser man pa billederne fra ca. 1919, sa kan man se, at
der ud mod Norrevold i den venstre side af billedet
findes en dor.

Denne dor kunne veere en adgang til et fremtidigt
kokken. Det kunne netop veere oplagt at leegge kok-
kenet i den ende af bygningen af hensyn til udluft-
ning, stej og udsigt.

I den hgjre side af bygningen vil man kunne ane de
to abninger ind i bygningen, som ikke er de vindu-
er, der findes i dag.

Da bygningens stueetage fra starten var et stort
lagerrum, gav det mulighed for at leesse varer over
rampen. Varer kunne naturligvis ga begge veje til og
fra den store bygning med kun fa sejler i tree.

Det ma anses for muligt at bringe bygningen tilbage
til dette udseende igen.

Nar det sker, kan der laves nogle rigtig smukke floj-
dere. Denne losning vil give mulighed for et smukt
lys ind gennem de sydvendte dore.

Det vil samtidig betyde, at man kan bruge derene til
at servicere de geester, der sidder pa terrassen. Det
vil betyde, at tjenerne ikke skal lgbe helt ud gennem
hovedderen for at servere pa den udenders terrasse,
som naturligvis skal laves ud mod havnekajen.

Det betyder en win-win-situation, som kan fore
bygningen tilbage til den originale udformning og
samtidig gore det lettere at gore spisekammeret til
en god forretning med et fremtidssigte.

At der har veeret en forholdsvis fri og nyteenkende
made at arbejde pad omkring 1920, viser billedet til
hejre - som viser trappeafsatsen pa 1. sal, der gar
via den imposante trappe midt i toldbygningen.

Manden, der sendte et konkurstruet selskab fra gravens rand til verdens mest
veerdifulde sagde:

De mennesker, der er skare nok til at tro, de kan &ndre verden, er ogsd dem,
der gor det! /Steve Jobs
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Det perspektiv

Nar vi far vore dremme opfyldt, er projekt "Det
Danske Spisekammer” kun ferste trin i raketten,
som skal sende den lokale turisme for Vestlolland pa
himmelflugt.

Det bliver samtidig en ny brik, der skal styrke stra-
tegien om at gore de lokale kvalitetsfodevarer til et
brand i verdensklasse - men praesenteret der hvor de
har hjemme.

Ideen er dukket op i lyset af, at foreningen Nakskov.
nu har faet mange forslag om, at noget skulle ske pa
havnen. Samtidig har det vaeret et udtalt onske, at
der skulle veere et spisested eller en café i neerheden
af havnen eller pa havnen.

Selv har jeg tanken om, at de eksisterende og tomme
bygninger - en del ejet af Lolland Kommune - skal
bruges til noget konstruktivt, sa de ikke risikerer at
blive ofre for en gravkos glubende sult pa mursten.

Oprindeligt var det bedste bud den tidligere veerfts-
administration. Men pa grund af et storre arbejde
med at fa den bygning solgt, var det nedvendigt at
teenke alternativt.

Men prisen skal vere rigtig god, fordi der ogsa skal
bruges en hel del penge pé indretning, meblering og
udnyttelse af de potentialer, der kan skabes ved at
tilfore bygningen det, der skal til for at na i mal.

Det viser sig desuden, at nye pensionsregler giver
mulighed for, at man kan anbringe egne pensions-
midler i andet end bersnoterede selskaber og in-
vesteringsforeninger. Det vil give lettere adgang til
midler, uden at presse penge ud af personer, saledes
at det ligner betleri og tiggeri.

Med grundlaget i et udviklingsselskab vil det veere
muligt at sesatte flere spaendende tiltag i byen. Nog-
le af dem er lost beskrevet pa naeste side. Men der er
plads til mange flere.

Det har veeret en stor forngjelse at arbejde sammen med Carsten. Jeg
har sjeeldent madt en, som er sd flittig og arbejdsom. Carsten er en
spindoktor indenfor at skabe og udtaenke ideer, hvor han ogsa fdr fort
dem til ders. Han er venlig af vaesen og en stabil og troveerdig spiller i
enhver situation. /Jacob Bag

En mulighed kunne vare opkeb af huse, mens pri-
serne endnu er lave, fa dem renoveret og brugt som
ferieboliger i forleengelse af bl.a. Flexbolig-ordnin-
gen.

Det vil pé sigt kunne generere endnu flere midler,
som kan videreinvesteres i nye initiativer til gavn for
egnen og byen.

Vi ser Flexbolig-ordningen som en mulighed for at
fa gang i ejendomshandlerne, faerre ejendomme pé
markedet og dermed en stabilisering af ejendoms-
priserne. Flexboliger kan veere alt fra landejendom-
me til byhuse. Og turister vil dermed kunne bo som
os. Og vaere der, hvor vi er.

Det vil gavne rigtigt mange lokale. Ja, hele kommu-
nen.

Lolland Kommunes egen turismestrategi - udfor-
met af et konsulentfirma - foreskriver et behov for
oplevelsesmuligheder og ca. 250 flere ferieboliger i






273 meter fra "Mollecentret” til
"Det Danske Spisekammer” og
knap det dobbelte til Nakskovs

gdgader.

primeert Nakskov og omegn for at fa turismen til at
vokse, sa den bliver rentabel for savel investorer som
akterer og den kommunale kasse, som mange steder
har penge i klemme eller behov for udvikling for at
fa budgetterne til at nd sammen.

Et andet tiltag, vi har teenkt pa, bygger netop pa end-
nu flere overnatningsmuligheder, saledes at bade tu-
rister, gaester og erhvervsfolk med kontakter til Nak-
skov far nye muligheder for at blive og fa en positiv
oplevelse.

Det kunne maske vare det nuvarende plejehjem:
Mollecentret. I stedet for at jeevne det med jorden,
kan det indrettes til et centralt beliggende hotel og
konferencecenter.

Mollecentret er renoveret inden for de seneste 5-10
ar. Det betyder, at skabelsen af et hotel i komplexet
vil vaere enklere, fordi alle installationer lever op til
moderne standard. Der er elevator og en masse an-
dre tekniske lgsninger, som vil veere en udfordring i

mange andre af byens ledige bygninger. Og sa ligger
det centralt.

Synergier vil kunne opnas ved at lade Det Danske
Spisekammer danne rammen om bespisning og
banketter, saledes at "Mollecentret” kun skal sta for
overnatningen og morgenforplejning.

Morgenbuffeten kan naturligvis tilberedes af eller i
samarbejde Det Danske Spisekammer.

Tredje trin bliver formentlig, at de nyskabende tiltag
og den nye mdde at teenke hotel og kvalitetsrestau-
rant sammen p4, vil endre den opfattelse af Nakskov
og Vestlolland, som er fremherskende uden for vo-
res lokale omrade.

Det forventes at betyde, der vil komme folk udefra,
som ellers ikke ville have valgt Nakskov og Vestlol-
land.

Jeg vil beskrive Carsten som en ildsjeel. Han er passioneret omkring de
ting, han arbejder for og vil uden tvivl Iz2gge al sin energi i de opgaver,
han bliver stillet over for.

Man bliver "fortryllet”, ndr han beskriver de projekter, han arbejder
med, da han er sd spreengfyldt med positiv energi og engagement.
/Mette Terp-Nielsen

Udover fornyet interesse vil det give anledning til,
at flere bliver her og samtidig leegger flere penge i
byen og pa egnen - som fx ogséd pa andre spisesteder,
i butikkerne og ikke mindst hos turistvirksomheder
og -attraktioner.

Der vil desuden vere mulighed for at treekke beso-
gende til de virksomheder, som producerer til bl.a.
Det Danske Spisekammer.

Tidens trends peger i retning af mere autentiske op-
levelser, ligesom det naturlige, det okologiske og det
afstressende liv.

Her samles alle tradene gennem Det Danske Spise-
kammer, Det Danske Hotel - og de lokale fodevare-
producenter.
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